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Die Gala der Kisesieger

Wieder wurden die besten der steirischen
Milch- und Kéaseprodukte ausgezeichnet.
Die Steiermark entpuppt sich als Kaseland.

Jihrlich
wird der
beste Kiise
ausgezeich-
net.

icht alles ist Kise, aber
Kise 1st alles”, lacht eine
Direktvermarkterin, die
fiir ihren Frischkise im Gra-
zer Steiermarkhof ausgezeich-
net wurde. Diese Woche hat die
Landwirtschaftskammer wieder
die besten heimischen Milchpro-
dukte in unserem Land gekront
- Butter, Kiise, Topfen, Jogurt
und Auftstriche wurden von ei-
ner Fachjury ,blind“ verkostet
und beurteilt. Bewertet wurde
das AuRere, das Innere, die Kon-
sistenz sowie Geruch und Ge-
schmack. Fazit: Die Steirischen
Milchbauern konnen sich sehen
lassen und ordentlich auftischen.
.Wir Steirer kénnen langsam mit
dem ,Kiiseland’ Frankreich mit-
halten, nur sind wir noch besser®,
lacht Kisemeister Vinzenz Stern
aus Rohrbach bei Hitzendorf.

Josef Fischer
aus Kitzeck
(Kategorie
~achnittkiise”),
Vinzenz Stern
aus Rohr-
bach (Kate-
gorie ,Weich-
kiise*), Ma-

ria Pojer aus
Seckau (zwei-
facher Lan-
dessieg: Butter
und Heumilch-
kiise), Sabine
Wurzinger aus
Fehring (Ka-
tegorie Frisch-
kise), Familie
Stuhlhofer aus
Anger (Katego-
rie Jogurt)

und die Fach-

¥ schule Kobenz
| (Kategorie
~Hartkiise*)

e besten Kisemacher des
Landes sind heute in der. Ober-
steiermark ebenso zu Hause, wie
in der Siid-, Ost- und Weststei-
ermark. Wir kénnen stolz sein®,
schwirmt Margareta Reichstaler
von der Landwirtschaftskammer.
Von 34 steirischen Hofmolkerei-
en wurden insgesamt 121 Pro-
dukte in 14 Kategorien einge-
reicht. 67 Spezialititen wurden
mit Gold primiert, insgesamt
wurden sogar sieben Produkte
mit dem Landessieg ausgezeich-
net: ,Sich stindig dem Wettbe-
werb zu stellen und an der ei-
genen Qualitédt zu feilen, ist ein
Muss, um am Markt erfolgreich
sein zu kinnen. Diese Prdmie-
rung ist eine Chance fiir viele
Direktvermarkter”, so Landwirt-
schaftskammer-Président Franz
Titschenbacher.




